Toi DOLCIARIA PEGORIN TULLIO

)
Y
0
J
v
3
)
v
3
8
v
)

“
FONDENTE
ALLA MENTA
















L —
4

(feetys

1

8g2- 5

el 17T
7 W3 |
4

B veprarent the taste of the product

§
%
|
i

L
Ihe







Tl %

N e Ot
MAITRE CHOCOLATIER SUISSE
DEPUIS 1845
COMPONl IL TUO i

SACCH ETTO

C(;MPONI 1L TUO
SACCHETTO

wx ¢ = ca 8587

.
\

\
~
~
-
»
-
N
~
~

“we S o

CRERE L A T LERIL S




%
-
%‘.

A3 e
P2 S

N EUFS
R ET A LA MENTHE




oy
JONGETTQT

* Prodotto dolciaric
o 4 GLUTINg m.,.mammmanm ﬁp%;;»”"
i (carg o™ 18gredicati ca e &3 i
) Ingredienti confettatura: mmua..mo b
'ﬂl’m Ei20, nm EI133, uvmmh(un-m) 915
G351, g 03 5 s s a0 -5
in hiogo fresco ed asciutto. "’

i ] ™™ i
30 netto: 1400 g (> circa N° 100 e
e

u'\)‘lCLUTI\E) amido di mais, elio di ARACHIDI: “Z:‘W*’ e o
.w. n:xmn ‘Qmm, Aromi. Ingredienti caramella; destrosio; zuccherv: 1™ "‘Mn T
eul ,Mu Ingredient zuccheratura: succhero: a0ensso e

e

b ', 3 grassi oot 9758
Mxm 142K, grasi 0.2 g, i i o grass satun 0 5: 4
PRIETVAIE 10 luogo freeco od ascrutto. £
R

Peso netto: 500 y € irea e v i
-y

cnici - wow dinaeoconfetti it




rop 200712023

11

(¥

~e,
LA

ol
‘1.},\5
e il



Wegravalle Scr
SR o

v \ e
Q ¥

\ —
[9A HUISSA

GRAN DECORO %

\

®laduissa - :

-

Ghan Decone

20
%~

12 N —






l: ’&7

BAﬁAm&MuN

GIANDUJA con NOCCIOLE INTERE TONDA ¢ GENTILE

7)) :
GI'\ND\'IM mnllocﬂol.! @L A .

RETONDE ¢ CENTILS

Gl

BABATTI&M!LA;

A L

14



Uovo /

Fondente
Extra
Amaro

A (‘Y

¥




""l'l'.""“‘

[SARAL S

™

5 l)"'.A"
&) & MILANO
\/‘5021061/60 7
7858 Ay

EXTRA FONDENTE 70% CACAO

16






1
gt

7

dd



Plus
t* Bu

<
%
i
o
o
[
o
a
=9

FONDENTE
ALLA MENTA
con 3
CIOCCOLATING
AFTER EIGHT
VINCERE

1 console .

i

DOPP!

¥

1 settimana di
PlayStati

R'g

CIOCCOLATO BIANCO .,

<
-
El
=
w
=
z
w
)
z
o
w

© con pezzetti di

19



20















25



26






TEA [ax

HOT CHOCOLATE /48

Wia dell'industria, n° 71 e Cornuda (T

Telefono: 0423 839954 ' — Fax: 9423 838238
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